Presidéncia da Republica
Gabinete de Seguranca Institucional
Agéncia Brasileira de Inteligéncia

TERMO DE REFERENCIA

1. DO OBJETO

1.1. Constitui objeto desta cessao de uso de bem publico a titulo precario,
com encargos, de area correspondente a 112,05m? localizada na sede da Agéncia
Brasileira de Inteligéncia (ABIN), no Setor Policial Sul, Area 5, Quadra 01, Bloco O,
em Brasilia/DF, para instalacao e exploracao de servicos de lanchonete/restaurante
por empresa especializada no ramo.

) i TAXA DE _
ITEM |DESCRICAO/ESPECIFICACAO UTILIZACAO
MINIMA
Cessao de uso de bem publico a titulo precario de area
correspondente a 112, 05m?2 localizada na sede da ABIN
1 para a exploracédo dos servicos de lanchonete/restaurante R$ 168,08
com a finalidade de comercializacao de lanches e
refeicoes.
1.2. O objeto da licitacdo tem a natureza de servico comum relativo a

instalacao e exploracao de lanchonete/restaurante, a ser prestado em favor de
servidores publicos e administrados, no espaco publico a ser cedido para tanto,
localizado nos imével da Sede da Abin em Brasilia/DF.

1.3. O prazo de vigéncia do contrato é de 60 ( sessenta meses), podendo ser
prorrogado, por interesse das partes.

1.3.1. O inicio da vigéncia do contrato serd o da data de sua assinatura.

1.4. A despeito do prazo de vigéncia estabelecido no item acima, a cessao de

uso indicado neste Termo de Referéncia possui cardter precario e podera ser
revogada a qualquer tempo, havendo interesse do servico publico,
independentemente de indenizacao.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1. A Cessao de uso do espaco para o funcionamento da
lanchonete/restaurante tem como objetivo possibilitar aos servidores, colaboradores
e aos alunos matriculados em cursos da ESINT a alternativa de realizarem refeicoes
a precos acessiveis sem a necessidade de se deslocarem do complexo da ABIN,
proporcionando comodidade e economia de tempo aos usuarios. O processo de
licitacao de nova empresa se deve ao fato de a cessionaria atual ter pendéncias no
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores (SICAF) e, por isso, a
Administracao decidiu nao renovar o contrato de cessao de uso.

2.1.1. A cessao da area nao causara prejuizo ao desempenho da atividade-fim




da Organizacao.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO

3.1. A solucao abrange a Cessao de uso para o funcionamento de
lanchonete/restaurante.

4, DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS E FORMA DE SELECAO DO
FORNECEDOR

4.1. Trata-se de cessao de uso onerosa de imdvel publico, a titulo precério,

mediante licitacdo, na modalidade pregao, em sua forma eletrbnica, para
contratacao de servico comum de cardter continuado, sem fornecimento de mao de
obra em regime de dedicacao exclusiva, com fundamento no art. 20 da Lei n®
9.636/1998, c/c o art. 12,inciso lll, e o0 art. 13, do Decreto n2 3.725/2001.

4.2. Os servicos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do
Decreto n° 9.507, de 21 de setembro de 2018, nao se constituindo em quaisquer
das atividades, previstas no art. 32 do aludido decreto, cuja execucado indireta é
vedada.

4.3. A prestacao dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os
empregados da Cessionaria e a Administracao cedente, vedando-se qualquer
relacao entre estes que caracterize pessoalidade e subordinacao direta.

4.4, Em face do valor estimado do objeto, a participacao na licitacao é
exclusiva para microempresas, empresas de pequeno porte e sociedades
cooperativas, em consonancia com o inciso | do art. 48 da lei 123/2006.

5. DA FORMA DE PRESTACAO DOS SERVICOS

5.1. A cessionaria devera prestar os servicos de atendimento ao publico
regularmente credenciado para frequentar o drgao e seus funcionarios, em todos os
dias de funcionamento dessa Instituicao.

5.2. Os servicos compreendem:
a) o fornecimento de refeicdes do tipo self-service por quilograma; e
b)o fornecimento de lanches.

5.3. O horario de funcionamento da lanchonete/restaurante sera de segunda
a sexta feira, das 07:30 as 17:30 horas. Excepcionalmente podera haver
funcionamento fora desse horario, desde que previamente autorizado pela
Administracao.

5.3.1. As refeicdes do tipo self-service serao servidas das 11:30 as 14:00;

5.3.2. Os lanches ficarao disponiveis das 07:30 as 17:30.

5.4. A lanchonete/restaurante podera funcionar em finais de semana, desde
gue mediante aviso da CEDENTE com 5 (cinco) dias de antecedéncia.

5.4.1. Nos finais de semana, o horario de funcionamento serd das 09:00 as
16:00.

5.5. A cessionaria devera promover limpeza, fechamento do caixa e demais

atividades afetas ao encerramento das atividades diarias dentro do prazo estipulado
como termo final, com tolerancia de 30 (trinta) minutos, para além do horario.

5.6. No mesmo sentido, a cessiondria poderd ter acesso diario a drea cedida
30 (trinta) minutos antes do horario previsto contratualmente para inicio de
funcionamento da lanchonete/restaurante, a fim de viabilizar os atos preparatérios
necessarios ao pleno desenvolvimento das suas atividades.

5.6.1. A outorga de cessao de uso autoriza a exploracao das areas citadas para



atendimento ao publico regularmente credenciado para frequentar o 6rgao e a seus
funcionarios, sendo, portanto, expressamente vedada sua utilizacdo como base para
preparacao de refeicdes para atendimento a outros érgaos publicos, entidades
privadas ou pessoas fisicas fora da ABIN.

5.7. A cessionaria deverd disponibilizar aos wusudrios no espaco da
lanchonete/restaurante e em quantidade adequada os materiais relacionados
abaixo:

5.7.1. Saches de sal;

5.7.2. Saches de acucar;

5.7.3. Saches de ketchup;

5.7.4. Saches de maionese;

5.7.5. Palitos em embalagens individuais;

5.7.6. Guardanapos de papel em suportes;

5.7.7. Embalagens para acondicionamento de lanches para transporte;

5.7.8. “Dispenser” de alcool em gel para higienizacdao das maos.

5.8. A Cessionaria devera disponibilizar aos seus funcionarios uniforme

completo, compativel com o ambiente de trabalho do 6rgao, aprovado previamente
pela Administracao, devendo manter, em seu quadro, nUmero suficiente de
profissionais capacitados, de modo a possibilitar um atendimento rapido e eficiente.

5.9. Os funcionarios sé poderao circular na area de preparacao dos lanches
devidamente uniformizados e com protecao para cabelos e a higiene pessoal
adequada e de acordo com a legislacao vigente.

5.9.1. Sera exigido dos funcionarios, o uso de calcados fechados;
5.9.2. Nao sera permitido o uso de “bonés” como protecao para os cabelos;
5.10. Procedimentos a serem adotados no acondicionamento, descarte de lixo

e higienizacao do ambiente:

5.10.1. Disponibilizar recipientes para o acondicionamento de lixo seco,
organico e reciclavel no espaco da lanchonete/restaurante;

5.10.2. Separar o lixo seco do lixo organico em sacos coloridos de acordo com o
tipo de residuo e programa de coleta seletiva da ABIN;

5.10.3. Providenciar o descarte do 6leo proveniente de fritura em local
apropriado de acordo com a legislacao vigente;

5.10.4. Utilizar produtos de limpeza adequados e com poder bactericida,
promovendo ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de
cozinha;

5.10.5. Disponibilizar “dispenser” de sabonete liquido bactericida, alcool em gel,
“dispenser” de papel toalha e refis para higienizacao das maos dos empregados da
lanchonete/restaurante;

5.10.6. Realizar programa de controle integrado de pragas, providenciando a
desinsetizacdo/dedetizacdo e desratizacao da area da lanchonete/restaurante
trimestralmente e sempre que se fizer necessario, devendo ser realizadas
concomitantemente com servigos semelhantes realizado pela ABIN;

5.11. A periodicidade de higienizacao do ambiente e produtos utilizados estao
dispostos no quadro abaixo.




OBJETO FREQUENCIAPILUICAO E TEMPO
Detergente neutro, hipoclorito de
Extrato de suco e Diari sédio a 0,02% por 20 (vinte)
T iaria : R
liquidificador minutos (partes moveis), alcool a
70° GL (partes fixas)
N , L Detergente neutro e alcool a 70°
Balcao e pias Diaria GL
. Detergente neutro e alcool a 70°
Geladeira e freezer GL
Desisncrustante a base de
Fornos de micro-ondas Diari tensoativos, sequestrantes, base
o iaria e )
e eletrico alcalinizante e agente anti-
redepositante
Recipientes de Inox,
plastico, aluminio e Diaria Hipoclorito de sédio a 0,02%
vidro
Armarios Semanal Hipoclorito de s6dio a 0,02%
Caixa de Gordura Quinzenal
Pisos, paredes, mesas,
cadeiras, rodapés,
porta, luminarias, Semanal Detergente neutro cloro ativo
interruptores e
tomadas
Ralos e calhas Semanal Detergente ativo cloro ativo
_Vldros € esquadrias Semanal Alcool a 70° GL e limpa vidros
internas
Frutas e Hortalicas Didria Agentes doadores de cloro ativo
5.12. Orientacdes minimas para a conservacao, preparacao dos alimentos e

exposicao dos produtos:

5.12.1. Acondicionar os alimentos em geladeira balcao refrigerado, freezer e
todos os outros equipamentos necessarios e indispensaveis a prestacao dos
Servicos;



5.12.2. Os sucos deverao ser preparados com polpa ou frutas “in natura”,
contemplando a variedade de sabores existentes no mercado e se necessario,
utilizar somente agua mineral no preparo destes;

5.12.3. Lavar as frutas de forma a retirar as impurezas em agua corrente e,
apés, imergi-las em solucdo clorada para desinfeccdo, enxaguando em agua
corrente;

5.12.4. Utilizar equipamentos, utensilios e recipientes préprios para
higienizacdo, conservando-os limpos e em ndmero suficiente, assim como
armazend-los em local préprio e exclusivo para essa finalidade;

5.12.5. Utilizar matéria prima de qualidade gque se enguadrem nos padrdes e
critérios organolépticos, de higiene e nutricionais;

5.12.6. Utilizar luvas descartaveis na preparacdao e manipulacdo dos alimentos;
5.12.7. Preparar os alimentos utilizando a menor quantidade de sédio e gordura

possivel, a fim de prevenir as doencas cronico-degenerativas;

5.12.8. N3ao serd admitido que alimentos preparados no dia anterior sejam
reaproveitados.

5.13. Manter estoque suficiente para reposicao dos itens comercializados de
forma a evitar desabastecimento e reclamacao dos usuarios.

5.14. Todos os utensilios fornecidos pela Cessionaria deverao ser de primeira
gualidade, seguindo as especificacbes constantes deste Termo de Referéncia,
podendo a fiscalizacao do contrato, solicitar, a qualquer momento, a substituicao
daquele que julgar inadequado.

5.15. A Cessionaria devera disponibilizar aos clientes a possibilidade de
pagamento com cartao de crédito e débito, de pelo menos duas bandeiras distintas,
sem acréscimo no valor cobrado.

5.16. O valor das refeicbes e lanches sera pago diretamente pelo cliente a
CESSIONARIA, nao tendo a CEDENTE qualquer ingeréncia, participacao ou
responsabilidade pelo pagamento dos produtos e servicos consumidos ou utilizados.

6. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE

6.1. ) Os critérios de sustentabilidade sdao aqueles previstos nas obrigacdes da
cessionaria.

7. DA VISTORIA

7.1. Para o correto dimensionamento e elaboracao de sua proposta, o

licitante DEVERA realizar vistoria nas instalacdes do local de execucdo dos servicos,
acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das
08h30 as 11h:30 e das 14h:30 as 17h:30, devendo o agendamento ser efetuado
previamente pelos telefones (61) 3445-8459/9641.

7.2. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacao do
Edital, estendendo-se até o dia util anterior a data prevista para a abertura da
sessao publica.

7.3. Para a vistoria, o licitante, ou o seu representante, devera estar
devidamente identificado.

8. DO CARDAPIO MINIMO EXIGIDO

8.1. A cessionaria devera disponibilizar alimentos de qualidade, de origem

nao duvidosa, com necessario teor nutricional, com devido nivel de asseio,
ofertando quantidade suficiente a expectativa do publico diario. Sendo que devera
disponibilizar no minimo : bolos simples, bolos confeitados, salgados assados,



salgados fritos, sanduiches, carddpio saudavel (salada de frutas, sanduiche natural,
etc), bebidas e sobremesas.

8.2. Para as refeicdes do tipo almoco self-service devera disponibilizar, no
minimo, os itens da tabela a sequir:

ITEM COMPOSICAO MINIMA EXIGIDA

Alface e Tomate (deverao ser
servidos todos os dias

3 tipos de vegetais do grupo “A”
folhosos (acelga, agriao, almeirao,
racula, couve etc.)

3 tipos de vegetais crus do grupo
“A” nao folhosos (rabanete,

SALADAS pepino, nabo, ervilha, palmito etc.)

2 tipos de vegetais cozidos do
grupo “B” leguminosas
(abobrinha, beterraba, cenoura,
chuchu etc.)

1 tipo de salada composta (mais
de trés componentes, com ou sem
maionese: salpicao, salada russa,
etc.)

Arroz branco (longo fino tipo 1)

Arroz integral.

Feijao simples (roxinho, preto,
rajado, etc.)

ACOMPANHAMENTOS QUENTES
(TODAS as opcoes ao lado
diariamente)

Feijao especial (tropeiro e tutu,
alternadamente, e feijoada as
quintas feiras ou sextas feiras).




farofa (variada);
- batata frita;
- purés (de batata, abdbora, etc)

GUARNICOES (no minimo 2 - batatas e mandiocas fritas;

opgoes) - banana da terra (a milanesa frita
e/ou cozidas); - suflés (de queijo,
de cenoura, etc.)

- tortas (de frango, de palmito, de
camarao, etc.)

- vegetais do grupo “B” cozidos ou
refogados (vagem, quiabo, etc.)

a) 1 prato de carne bovina (sem
0ss0), alternadamente, em
preparacoes diversas, com cortes
de contra-filé, alcatra, patinho,
coxao mole, coxao duro ou
lagarto.

b) 1 prato de frango,

CARNES - No minimo 02 (duas) alternadamente, em preparacgoes
opcoOes diarias, sendo uma de diversas, apenas com cortes de
carne branca e outra de carne coxa e sobrecoxa desossada, peito
vermelha, alternando entre opcoesjou filé.

de prato ao lado (letras a/d e b/c)

c) 1 prato de peixe, em
preparacoes diversas. Deverd ser
servido OBRIGATORIAMENTE, pelo
menos 02 (duas) vezes por
semana.

d) 1 prato de carne vermelha com
0SS0, visceras ou carne suina, em
preparacdes diversas. No MAXIMO
01 (uma) vez por semana.

8.3. A cessiondria deverd disponibilizar, ainda, demais produtos de incidéncia
rotineira em lanchonetes/restaurantes, tais como pipocas, salgadinhos de pacotinho,
batatas chip, doces diversos, biscoitos diversos, balas, chocolates, barras de cereal,
chicletes e congéneres.

8.4. As opcoes dos lanches devem ser variadas durante a semana.

8.5. O cardapio devera ser elaborado pelo (a) nutricionista da cessionaria,
considerando as sugestdes contidas nos subitens acima.

8.6. A outorga de cessao de uso autoriza a exploracao das areas citadas para



o fornecimento de refeicdes e lanches.

8.7. Em atendimento a lei n? 9.294, de 15 de julho de 1996, ¢é
terminantemente proibida a comercializacdo de bebidas alcodlicas com teor
alcodlico ou cigarros, cigarrilhas, charutos, cachimbos ou qualquer outro produto
fumigeno, derivado ou nao do tabaco.

8.8. E facultada a comercializacdo de livros e periddicos de livre circulacdo,
itens de higiene pessoal, material de escritério e demais itens de primeira
necessidade que atendam as necessidades dos frequentadores do complexo.

8.9. Os precos das refeicdes e lanches deverdao ser compativeis com a média
dos valores praticados nas imediacdes deste érgao por lanchonetes e cafeterias e
deverao estar sempre afixados em local visivel ou em cardapio disponivel.

9, DEPENDENCIAS E INSTALACOES

9.1. A cessiondria obriga-se quanto a conservacao, manutencao e limpeza do
local cedido, bem como a manter seguras as instalacdes e bens mdveis.

9.2. E vedada a realizacdo de obras ou benfeitorias sem prévia e expressa
autorizacao da Administracao.

9.3. Toda manutencao e/ou reparo nas instalacbes fisicas sera de
responsabilidade da cessionaria. Deverao ser mantidos os mesmos padrdes de
materiais e acabamentos ja utilizados.

9.4. E responsabilidade da cessiondria a higienizacdo, desinfeccio,
desinsetizacao, desratizacdo e imunizacdao das areas e instalacbes cedidas, de
acordo com as normas da ANVISA. Tais acOes deverao ser repetidas trimestralmente
e sempre que se fizer necessario, devendo ser realizadas concomitantemente com
servicos semelhantes realizados pela ABIN.

9.5. A Cedente disponibilizara os seguintes bens:

9.5.1. 40 (quarenta) cadeiras;

9.5.2. 10 (dez) mesas;

9.5.3. 1 (um) aparelho telefénico de mesa;

9.54. 1 (uma) coifa em aco inox, tampo de vidro, 3 velocidades, marca fischer
island;

9.5.5. 1 (um) balcao frigorifico, marca gelopar, modelo ggrv 140cz, com uma

prateleira aquecida para exposicao de salgados e duas prateleiras refrigeradas para
exposicao de frios e bebidas;

9.5.6. 1 (um) balcao térmico aco inox, medindo 2,00 x 0,70 x 1,36cm com 5
compartimentos de agua quente, para colocacao de cubas, na parte de baixo sem
portas, 2 rampas de servi em aco inox medindo 2,18 x 0,29cm, 1 prateleira de vidro
medindo 2,00 x 0,29cm com protetor de vidro na frente medindo 2,00 x 0,17cm;

9.5.7. 1 (uma) estacao de trabalho, tampo em mdf com 25 mm revestido em
laminado na cor ovo, painéis frontais, pés em tubo de aco, calha para passagem de
cabos légicos, medindo 1400x1400x700x750mm;

9.5.8. 1 (um) aparelho de ar condicionado.

10. AVALIACAO DA QUALIDADE E ACEITE DOS SERVICOS
EXECUTADOS

10.1. A partir de resultados de pesquisa de satisfacao prevista neste Termo de

Referéncia, a CEDENTE poderd determinar & CESSIONARIA a adocdo de medidas
consideradas necessarias para restabelecer o nivel de qualidade esperado na oferta



de produtos e servicos, tais como a substituicao de ingredientes, fornecedores,
marcas ou do modo de preparo de alimentos ou refeicoes que considerar de
gualidade insatisfatoéria.

11. DAS REGRAS DE SEGURANCA

11.1. A cessiondria deve fornecer através do e-mail dal.coserge@abin.gov.br,
com antecedéncia minima de 05 (cinco) dias Uteis ao inicio das atividades, a
documentacao abaixo relacionada, referente aos empregados, bem como aos seus
substitutos, caso necessario:

11.1.1. Relacdo na qual devera constar: nome completo, filiacdo, data de
nascimento, CPF, identidade 6rgao expedidor, endereco residencial;

11.1.2. Cépia dos documentos de identidade, titulo de eleitor, CPF, comprovante
de residéncia recente e foto 3x4 recente;

11.1.3. Certidao dos setores de distribuicao dos foros criminais da Justica
Federal e da Justica Estadual ou do Distrito Federal,

11.1.4. Certiddo de antecedentes criminais expedida pela Policia Federal e pela
Policia Civil dos Estados ou do Distrito Federal;

11.1.5. Termo de Compromisso de Manutencao de Sigilo.

11.2. A documentacao acima deve ser renovada anualmente.

11.3. Em nenhuma hipdtese sera permitido o acesso de funcionarios nao

credenciados.

11.4. O recebimento de géneros alimenticios e demais insumos devera ser
feito atendendo ao Regulamento de Seguranca Corporativa vigente.

11.5. O recebimento de géneros alimenticios e demais insumos, bem como o
acesso de pessoas para manutencao na area cedida ao cessionario e/ou em seus
equipamentos, devera ocorrer de forma a nao comprometer a rotina das atividades
da instituicao, no horario compreendido entre as 8:30 e as 11:30 e entre as 14:30 e
as 17:30 horas, respeitando o Regulamento de Seguranca corporativa.

11.6. Quanto a descarga de material proveniente da comercializacdo dos
produtos e das atividades desenvolvidas, estes deverao observar os mesmos
procedimentos ja adotados pela Cedente, em suas atividades rotineiras, tanto
guanto ao acondicionamento quanto a forma de descarte e horario.

11.7. O horario estabelecido nos itens 5.2 e 5.3 podera ser alterado a critério
da Cedente. A cessiondria devera conservar adequadamente a area da presente
cessdao e 0s eguipamentos constantes da lanchonete, pertencentes a Cedente,
mantendo-os permanentemente limpos e em bom estado, as suas exclusivas
expensas.

11.8. A cessionaria devera, no prazo de até 5 (cinco) dias anteriores ao inicio
das atividades, apresentar ao gestor do contrato listagem completa dos produtos a
serem comercializados, 0s respectivos precos, bem como dos equipamentos que
serao utilizados/instalados.

11.9. O mobiliario e o maquinario constantes do item 9.5 deste Termo de
Referéncia serao fornecidos pela Cedente. Demais itens considerados necessarios
pela cessiondria deverao ser providenciados as suas expensas.

12. OBRIGACOES DA CEDENTE

12.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacbes assumidas pela
cessionaria, de acordo com as clausulas contratuais.

12.2. Permitir o livre acesso dos empregados da licitante vencedora para



execucao dos servicos nos dias Uteis, das 07:30 as 18:00 horas e, dos fornecedores,
das 08:30 as 11:30 horas e das 14:30 as 17:30 horas, desde que previamente
credenciados conforme exposto neste termo. Qualquer modificacao neste horario
dependerd de prévio acordo entre as partes.

12.3. Fornecer ramal de telefone para a comunicacao interna.

12.4. Anotar em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas com a
execucao do objeto do contrato que estejam em desacordo com o avencado, para
gue sejam adotadas as devidas providéncias.

12.5. Exigir a reparacao de danos causados pelo uso indevido dos
equipamentos e instalacdes fisicas fornecidas para execucao dos servicos.

12.6. Verificar periodicamente as condicdes de higiene, limpeza e asseio das
instalacoes onde serao executados os servicos.

12.7. Exercer a fiscalizacao sobre a execucao dos servicos e o fornecimento
do objeto deste instrumento, podendo sustar, recusar, mandar fazer ou desfazer
gualquer servico que nao esteja de acordo com as condicdes e exigéncias
especificadas, e, ainda, aplicar multa ou rescindir o contrato, caso a CESSIONARIA
desobedeca a quaisquer das clausulas estabelecidas neste Termo de Referéncia.

12.8. Realizar avaliacdes periédicas da qualidade dos servicos.

12.9. Examinar, por meio de pesquisa de satisfacao, a quantidade e a
qualidade dos lanches e refeicdes preparados pela CESSIONARIA.

12.10. Nao comprometer pessoal proprio em proveito dos servigos explorados
pela CESSIONARIA.

12.11. Nao custear despesas de energia elétrica, agua, esgoto, telefone, lixo ou
limpeza publica ou quaisquer outras de interesse da CESSIONARIA.

12.12. Nao dificultar a atuacao das autoridades fazendarias, sanitéyias ou
trabalhistas que fiscalizam o cumprimento das obrigacdes legais da CESSIONARIA.
13. OBRIGACOES DA CESSIONARIA

13.1. Executar os servicos conforme especificacdes deste Termo de Referéncia

e de sua proposta, com a alocacao dos empregados necessarios ao perfeito
cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade
minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta;

13.2. Zelar pelos bens constantes no item 9.5, bem como pelas instalacdes
fisicas cedidas por este 6rgao.

13.3. Fornecer todos os utensilios e equipamentos de cozinha que se facam
necessarios para a prestacao dos servicos, exceto agueles fornecidos pela Cedente.

13.4. A Cessionaria podera utilizar equipamentos e utensilios de GLP, desde
gue cumpridas as regulamentacdes técnicas emitidas por Orgao competente.

13.5. S6 retirar para reparo qualquer moével ou equipamento de propriedade
da Cedente mediante autorizacao expressa da Administracao.

13.6. E proibido, sem a expressa autorizacdo da Administracdo, usar
computadores particulares nas instalacdes da ABIN.

13.7. Adquirir utensilios novos e padronizados para uso no momento do inicio
das atividades, fazer suas manutencdes periddicas e substitui-los, sempre que
necessario, por equipamentos semelhantes que mantenham o mesmo padrao.

13.8. Indenizar a Cedente por quaisquer danos causados as suas instalacoes,



modveis ou equipamentos, pela execucdao inadequada dos servicos por seus
empregados e/ou fornecedores, podendo, entretanto, a seu exclusivo critério, optar
pela reparacao dos danos ou reposicao dos bens.

13.9. Na hipétese de extincago ou rescisdao contratual, devolver os
equipamentos e bens nas mesmas condicdes e quantidades em que lhe forem
entregues, deixando as instalacbes do local em perfeitas condicdes de
funcionamento.

13.10. Manter rigorosamente limpa e arrumada a area cedida, inclusive mesas
e cadeiras
13.11. Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servicos, de

forma a se obter a ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios de
cozinha, bem como das maos dos empregados que manipulam os alimentos.

13.12. Nao aproveitar os géneros preparados e nao servidos para cardapios
futuros, nem se valer de quaisquer de seus componentes para preparar outros
pratos a serem comercializados como lanches. E, ainda, para maior seguranca
sanitaria, as verduras e frutas, antes de qualquer preparacdo, deverao ser colocadas
em solucao bactericida.

13.13. Designar um Preposto para as seguintes tarefas: coordenar, comandar e
fiscalizar o bom andamento dos servicos; cuidar da disciplina, controlar a
frequéncia, a apresentacao pessoal dos empregados; fiscalizar o uso dos
equipamentos, bem como efetuar contato com a Administracao, se necessario.

13.14. Manter o seu pessoal devidamente uniformizado e identificado por
crachd, zelando para que os mesmos se mantenham sempre com boa apresentacao,
limpos e asseados, devendo substituir imediatamente qualquer de seus empregados
ou prepostos gue sejam considerados inconvenientes a boa ordem e as normas
disciplinares da Cedente ou que deixem de observar as regras de cortesia no trato
com 0S usuarios.

13.15. Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem
necessarios para a execucao dos servicos.

13.16. Apresentar a lista geral de seus empregados, com dados pessoais de
identificacao, comunicando por escrito eventuais alteracdes ou substituicdes.

13.17. Assumir total e exclusivamente a responsabilidade por quaisquer 6nus
ou encargos relacionados com o0s seus empregados, na prestacao dos servicos
objeto do contrato, sejam eles decorrentes da Legislacao Trabalhista, Social e
Previdenciaria, incluidas as indenizacbdes por eventuais acidentes, moléstias e outras
de natureza profissional e/ou ocupacional.

13.18. Cumprir as exigéncias dos 6rgaos atrelados a Fiscalizacao, mantendo em
local visivel o comprovante de inspecao da Vigilancia Sanitaria, dentro do prazo de
validade.

13.19. Cumprir todas as normas tributarias e do consumidor, inclusive no que
se refere a fixacao de placas de registro e de indicacdo de contato com os 6rgaos
publicos de fiscalizacao.

13.20. Obedecer todas as normas legais e técnicas regentes da atividade
comercial desenvolvida, em especial no que diz respeito a seguranca alimentar,
sanitaria, do trabalho, a seguridade social, ao consumidor, a responsabilidade
ambiental, dentre outras.

13.21. Anteriormente ao inicio dos servicos, a Cessionaria devera efetuar a
desinsetizacdo e a desratizacdao da area cedida. Tais acdes deverao ser repetidas
trimestralmente e sempre que se fizer necessario, devendo ser realizadas



concomitantemente com servigos semelhantes realizados pela ABIN.

13.22. Realizar limpeza geral nas caixas de gordura utilizadas pela Cessionaria
sempre gue necessario, ou quando solicitado pela Administracao, anotando em
registro proprio.

13.23. Obedecer a Politica Nacional de Residuos, ao Plano Nacional de Residuos
Sélidos e ao plano de residuos sélidos da ABIN, especialmente no que se refere a
separacao e destinacao de residuos

13.24. Observar a Resolucao RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC
ANVISA 52, de 2014, bem como legislacdo ou normas de 6rgaos de vigilancia
sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos
aplicaveis.

13.25. Usar produtos de limpeza e conservacao de superficies e objetos
inanimados que obedecam as classificacbes e especificacbes determinadas pela
ANVISA.

13.26. Observar a Resolucao CONAMA n? 20, de 7 de dezembro de 1994,
guanto aos equipamentos eletrodomésticos que gerem ruido no seu funcionamento.

13.27. Prever a destinacao ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou
inserviveis, segundo disposto na Resolucao CONAMA n¢ 257, de 30 de junho de
1999.

13.28. Realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos
trés primeiros meses de execucao contratual, para reducao de consumo de energia
elétrica, de consumo de agua e reducao de producao de residuos sdlidos,
observadas as normas ambientais vigentes.

13.209. Respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associacao
Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos sdlidos.

13.30. Obedecer as normas relacionadas com o funcionamento da atividade e
as normas de utilizacao do imdvel.

13.31. Solicitar aprovacao prévia da ABIN para realizacao de qualquer obra de
adequacao do espaco fisico a ser utilizado.

13.32. Manter as instalacdes em perfeito estado de conservacao.

13.33. Arcar com o0 pagamento de taxas e Onus fiscais eventualmente

aplicaveis ao imdvel cedido.

13.34. Cumprir com as obrigacdées legais relativas a encargos fiscais,
trabalhistas, sociais, previdenciarios, civis e comerciais que onerem a atividade a
gue se propode, eximindo a ABIN de quaisquer dessas responsabilidades.

13.35. Apresentar registro de todos os 6rgaos a que estiver obrigado por forca
do exercicio de sua atividade.

13.36. Submeter-se a fiscalizacdo do cedente, das autoridades fiscais,
sanitarias, tributdrias e previdenciarias.

13.37. Nao se valer do nome da ABIN para aquisicao de mercadorias ou bens,
assim como para contratar servicos.

13.38. Nao utilizar a cessao para outra finalidade senao a estabelecida neste
termo de referéncia, no edital e no contrato.

13.39. Realizar a separacao dos residuos reciclaveis descartados, e destina-los
as associacdes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, que sera
procedida pela coleta seletiva do papel para reciclagem, quando couber, nos termos
da IN/MARE n2 6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n? 5.940, de 25 de



outubro de 2006.

13.40. Os aparelhos consumidores de energia utilizados pela cessiondria devem
estar classificados com classe de eficiéncia "A" na Etiqueta Nacional de Conservacao
de Energia (ENCE) vigente.

13.41. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes assumidas, todas as condicdes de habilitacao e qualificacao exigidas na
licitacao, devendo comunicar a ABIN a superveniéncia de fato impeditivo da
manutencao dessas condicdes.

14. DA SUBCONTRATACAO

14.1. Nao serd admitida a subcontratacao do objeto licitatério

15. ALTERACAO SUBJETIVA

15.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da cessionaria com/em outra

pessoa juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os
requisitos de habilitacao exigidos na licitacao original; sejam mantidas as demais
cldusulas e condicdes do contrato; ndo haja prejuizo a execucao do objeto pactuado
e haja a anuéncia expressa da Administracao a continuidade do contrato.

16. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

16.1. O acompanhamento e a fiscalizacao da execucao do contrato consistem
na verificacao da conformidade da prestacao dos servicos, dos materiais, técnicas e
equipamentos empregados, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste,
gque serao exercidos por um ou mais representantes da Cedente, especialmente
designados, na forma dos arts. 67 e 73 da Lei n2 8.666, de 1993.

16.2. A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na
execucao dos servicos devera ser verificada juntamente com o documento da
Cessionaria que contenha a relacao detalhada dos mesmos, de acordo com o
estabelecido neste Termo de Referéncia, informando as respectivas quantidades e
especificacdes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso.

16.3. O representante da Cedente devera promover o registro das ocorréncias
verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas
contratuais, conforme o disposto nos §§ 12 e 22 do art. 67 da Lei n2 8.666, de 1993.

16.4. O descumprimento total ou parcial das obrigacdes e responsabilidades
assumidas pela cessionaria ensejara a aplicacdao de sancOes administrativas,
previstas neste Termo de Referéncia e na legislacao vigente, podendo culminar em
rescisao contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 87 da Lei n2 8.666, de 1993.

16.5. As atividades de gestao e fiscalizacao da execucao contratual devem ser
realizadas de forma preventiva, rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por
servidores, equipe de fiscalizacao ou Unico servidor, desde que, no exercicio dessas
atribuicdes, figue assegurada a distincao dessas atividades e, em razao do volume
de trabalho, ndo comprometa o desempenho de todas as acles relacionadas a
Gestao do Contrato.

16.6. A fiscalizacao técnica do contrato avaliara constantemente a execucao
do objeto.
16.7. Durante a execucao do objeto, o fiscal técnico deverd monitorar

constantemente o nivel de qualidade dos servicos para evitar a sua degeneracao,
devendo intervir para requerer a Cessiondria a correcao das faltas, falhas e
irregularidades constatadas.

16.8. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da Cessionaria a
avaliacao da execucao do objeto ou, se for o caso, a avaliacao de desempenho e



gualidade da prestacao dos servicos realizada.

16.9. Em hipdtese alguma, serd admitido que a prépria Cessionaria materialize
a avaliacao de desempenho e qualidade da prestacao dos servicos realizada.

16.10. A CESSIONARIA poderd apresentar justificativa para a prestacdo do
servico com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico,
desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente
de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

16.11. Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da
prestacdo do servico em relacdo a qualidade exigida, devem ser aplicadas as
sancdes a CESSIONARIA de acordo com as regras previstas neste Termo de
Referéncia.

16.12. O fiscal técnico podera realizar avaliacdo didria, semanal ou mensal,
desde que o periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o
desempenho e qualidade da prestacao dos servicos.

16.13. A fiscalizacao realizada pela cedente nao exclui nem reduz a
responsabilidade da Cessiondria, inclusive perante terceiros, por qualquer
irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas, vicios redibitérios, ou
emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta,
nao implica corresponsabilidade da Cedente ou de seus agentes, gestores e fiscais,
de conformidade com o art. 70 da Lei n2 8.666, de 1993.

16.14. O acompanhamento e a fiscalizacao da execucao contratual também
serao realizadas por meio de pesquisa de satisfacao junto ao publico usuario dos
servicos contratados, com o objetivo de aferir os resultados da prestacao dos
servicos, 0s recursos materiais e os procedimentos utilizados pela CESSIONARIA,
dentre outros considerados determinantes para a avaliacao dos aspectos
qualitativos do objeto.

16.15. A pesquisa de satisfacao sera promovida semestralmente pela CEDENTE
junto aos usudrios dosservicos de lanchonete/restaurante, os quais, inclusive,
poderao fazer proposicoes para a melhoria dos servicos, quando for o caso,
utilizando o formulario especificado no ANEXO | deste Termo de Referéncia.

16.15.1. A pesquisa de satisfacao devera ser feita com no minimo 30 (trinta)
usuarios para avaliacao com precisao dos itens a serem respondidos e nivel de
satisfacao.

17. DO VALOR A SER PAGO

17.1. O valor minimo definido a titulo de taxa mensal de utilizacdo que a
cessionaria se obriga a pagar a ABIN para exploracao da area objeto é: R$ 168,08 (
cento e sessenta oito reais e oito centavos).

17.2. O valor a ser pago a titulo de taxa mensal de utilizacao foi definido a
partir do do relatério da Coordenacao de Engenharia e Obras 0104093 constante no
processo SEI 00091.100498/2019-56.

17.2.1. Especificamente, o valor da taxa deriva dos itens 2.1 e 2.5.2 do referido
relatério, conforme explicitado na formula a seguir:

Valor anual da cessao = 900*112,05*0,02

17.3. O valor da taxa mensal podera ser revisto a qualquer tempo durante a
vigéncia do contrato, desde que comprovada a existéncia de fatores supervenientes
gue alterem o equilibrio econdmico do contrato, nos termos da lei n° 8.666, de 21 de
junho de 1993.

17.4. O valor a ser pago pela cessionaria serd composto pela taxa mensal de



utilizacao, rateio proporcional de vigilancia e consumo de agua e energia elétrica.

17.5. Rateio da vigilancia do complexo: conforme determinacao do artigo 13.
Inciso VIl do Decreto 3.725/2001, que determina participacao proporcional da
cessionaria no rateio da despesa com vigilancia.

17.5.1. Quanto a vigilancia, serd cobrada o percentual da area cedida dividida
pela area sob vigilancia contratada pela ABIN (area interna e externa) que resulta
na proporcao de 0,014491% (R$ 55,32). O valor sofrerd alteracdoes em decorréncia
do aumento ou diminuicao do valor pago a empresa que presta servicos de
vigilancia.

17.6. Rateio com energia elétrica e despesas com dgua e esgoto serao
realizadas conforme proporcionalidade das areas cedidas em relacao a area interna
do complexo da ABIN, considerando o valor mensal de cada conta. Segue quadro
com os valores do més de julho de 2021.

Valor da Percentual de Pro:::::)i:nal
ITEM| SERVICO Despesa Rateio (%)
(R$) ateio (% a ser pago
(R$)
R$
1 CEB 118.849,90 0,169876% R$ 201,29
R$
1 CAESB 82.855,63 0,169876% R$ 140,75

17.6.1. Optou-se pelo método de rateio porque a Coordenacao de Engenharia de
Obras (COENG) manifestou-se por meio do Despacho 0187166 no Processo SEI
00091.000233/2020-92 nos seguintes termos:

Esclarecemos que nao ha viabilidade de desvinculacao de medidores de agua
e energia, possibilitando a afericao autébnoma e individualizada do consumo
relativo aos espacos cedidos e dos respectivos gastos, para fins de pagamento
pela cessionaria. O imdvel em questao é parte integrante de um complexo de
edificacdes, alimentado por uma Unica entrada de energia (alimentacao CEB)
e Unica entrada de dgua hidrometrizada (abastecimento CAESB).

18. DO PAGAMENTO

18.1. O pagamento pela cessao de uso do espaco se dara a partir da data de
inicio de vigéncia do contrato, devendo ser efetuado em parcelas mensais e
sucessivas, por meio de Guia de Recolhimento da Uniao (GRU) emitidas pela
CEDENTE, no ultimo dia util de cada més.

18.1.1. O vencimento referente a primeira parcela se dara no ultimo dia util do
més subsequente ao da assinatura do contrato ou do aditivo contratual.
18.2. A partir da data de inicio da vigéncia do contrato, a CESSIONARIA

participard do rateio das despesas comuns do imoével cedido relativas ao
fornecimento de dagua, energia elétrica, manutencdo, conservacao e vigilancia,
dentre outras, proporcionalmente a &rea ocupada, em metros quadrados, em
relacdo a area total da edificacao.

18.3. O calculo do valor proporcional devido a titulo de reembolso pela
CESSIONARIA serd realizado pela CEDENTE, tomando por base ovalor total das
despesas comuns relativas ao imoével publicono més de referéncia, conforme
indicado nas faturas correspondentes.

18.4. A CESSIONARIA deverd apresentar mensalmente a gestdo contratual



cépias dos comprovantes de recolhimento dos valores pagos a titulo deuso dos
espacos publicos cedidos e de reembolso das demais despesas pertinentes.

18.5. De acordo com a Portaria N° 11.190, de 1° de Novembro de 2018, no
caso de parcelas nao pagas até o vencimento, o valor principal serd acrescido dos
sequintes acréscimos:

a) multa de mora, calculada a taxa de 0,33% (trinta e trés centésimos
por cento), por dia de atraso, até o limite de 20% (vinte por cento); e

b)juros de mora equivalentes a taxa referencial do Sistema Especial de
Liguidacao e d e Custédia (Selic) paratitulos federais, acumulada
mensalmente, do primeiro dia do més posterior ao vencimento até o
més anterior ao efetivo pagamento, acrescidade 1% (um por cento)
relativo ao més do pagamento.

18.5.1. O inadimplemento de parcela, total ou parcial, por prazo superiora 90
dias , acarretard em rescisdo contratual.

19. DO REAJUSTE

19.1. A Referida prestacao serd reajustada de forma anual a partir da data de

vigéncia do contrato, com base na variacdo do indice Nacional de Precos ao
Consumidor Amplo - IPCA, divulgado pela Fundacao Instituto Brasileiro de Geografia
e Estatistica - IBGE, ou o que vier a substitui-lo.

19.1.1. A utilizacao do IPCA é determinado pela Portaria N° 11.190, de 1° de
Novembro de 2018.

20. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

20.1. Comete infracao administrativa nos termos da Lei n? 10.520, de 2002, a
Cessionaria que:

a) falhar na execucao do contrato, pela inexecucao, total ou parcial, de
quaisquer das obrigacdes assumidas na contratacao;

b)ensejar o retardamento da execucao do objeto;
c) fraudar na execucao do contrato;
d)comportar-se de modo inidéneo; ou

e) cometer fraude fiscal.

20.2. Pela inexecucao total ou parcial do objeto deste contrato, a
Administracao pode aplicar a CESSIONARIA as seguintes sancdes:

| - Adverténcia por escrito, quando do nao cumprimento de
quaisquer das obrigacdes contratuais consideradas faltas leves, assim
entendidas aquelas que nao acarretam prejuizos significativos para o
servico contratado;

- Multa de:

a)0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por
dia sobre o valor adjudicado em caso de atraso na execucao dos
servicos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apés o décimo
qguinto dia e a critério da Administracao, no caso de execucao com
atraso, podera ocorrer a ndo-aceitacao do objeto, de forma a
configurar, nessa hipotese, inexecucao total da obrigacao assumida,
sem prejuizo da rescisao unilateral da avenca;

b)0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor
adjudicado, em caso de atraso na execucao do objeto, por periodo



superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecucao parcial da
obrigacao assumida;

c)0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o
valor adjudicado, em caso de inexecucao total da obrigacao assumida;

d)0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme
detalhamento constante das tabelas 1 e 2, abaixo; e

e)0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de
atraso na apresentacao da garantia (seja para reforco ou por ocasiao
de prorrogacao), observado o méximo de 2% (dois por cento). O
atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizard a Administracao
CEDENTE a promover a rescisao do contrato;

f) as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serao
consideradas independentes entre si

I - Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o érgao,
entidade ou unidade administrativa pela qual a Administracdo Publica
opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

IV - Sancao de impedimento de licitar e contratar com érgaos e
entidades da Uniao com o consequente descredenciamento no SICAF
pelo prazo de até cinco anos;

V - Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a
Administracao  Publica, enquanto perdurarem o0s  motivos
determinantes da punicao ou até que seja promovida a reabilitacao
perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera
cedida sempre que a cessionaria ressarcir a cedente pelos prejuizos
causados;

20.3. A Sancao de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem
também ¢é aplicdvel em quaisquer das hipoteses previstas como infracao
administrativa no subitem "iv" deste Termo de Referéncia.

20.4. As sangbes previstas nos subitens"i", "iii", "iv" e "v"poderao ser
aplicadas a CESSIONARIA juntamente com as de multa, descontando-a dos
pagamentos a serem efetuados.

20.5. Para efeito de aplicacao de multas, as infragdes sao atribuidos graus, de
acordo com as tabelas 1 e 2:
Tabela 1
GRAU CORRESPONDENCIA
1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do
contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do
contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do
contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do
contrato




5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do
contrato

Tabela 2

INFRACAO

ITEM DESCRICAO GRAU

Permitir situacao que crie a
possibilidade de causar dano fisico,

1 N A . 05
lesao corporal ou consequéncias letais,
por ocorréncia;
Suspender ou interromper, salvo motivo

> de forca maior ou caso fortuito, os 04

servicos contratuais por dia e por
unidade de atendimento;

Manter funcionario sem qualificacao
3 para executar os servicos, por 03
empregado e por dia;

Para os itens a seguir, deixar de:

Cumprir determinacao formal ou
4 instrucao complementar do 6rgao 02
fiscalizador, por ocorréncia;

Substituir empregado que se conduza
de modo inconveniente ou nao atenda
as necessidades do servico, por
funcionario e por dia;

01

Cumprir quaisquer dos itens do Edital
e seus Anexos nao previstos nesta
6 tabela de multas, apds reincidéncia 03
formalmente notificada pelo 6rgao
fiscalizador, por item e por ocorréncia;

Indicar e manter durante a execucao
7 do contrato os prepostos previstos no 01
edital/contrato;

20.6. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n® 8.666,
de 1993, as empresas ou profissionais que:

20.6.1. tenham sofrido condenacao definitiva por praticar, por meio dolosos,
fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

20.6.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacao;



20.6.3. demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administracao
em virtude de atos ilicitos praticados.

20.7. A aplicacao de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em
processo administrativo que assegurard o contraditério e a ampla defesa a
Cessionaria, observando-se o procedimento previsto na Lei n? 8.666, de 1993, e
subsidiariamente a Lei n© 9.784, de 1999.

20.8. As multas devidas e/ou prejuizos causados a cedente serdo recolhidos
em favor da Unido ou quando for o caso, serao inscritos na Divida Ativa da Unido e
cobrados judicialmente.

20.8.1. Caso a Cedente determine, a multa devera ser recolhida no prazo
maximo de 15 (quinze) dias, a contar da data do recebimento da comunicacao
enviada pela autoridade competente.

20.9. Caso o valor da multa nao seja suficiente para cobrir os prejuizos
causados pela conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor
remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cédigo Civil.

20.10. A autoridade competente, na aplicacdo das sancbes, levard em
consideracado a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem
como o dano causado a Administracao, observado o principio da proporcionalidade.

20.11. Se, durante o processo de aplicacao de penalidade, se houver indicios de
pratica de infracdao administrativa tipificada pela Lei n? 12.846, de 12 de agosto de
2013, como ato lesivo a administracao publica nacional ou estrangeira, cépias do
processo administrativo necessarias a apuracao da responsabilidade da empresa
deverao ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para
ciéncia e decisao sobre a eventual instauracdao de investigacao preliminar ou
Processo Administrativo de Responsabilizacao - PAR.

20.12. A apuracao e o julgamento das demais infracbes administrativas nao
consideradas como ato lesivo a Administracao Publica nacional ou estrangeira nos
termos da Lei n? 12.846, de 12 de agosto de 2013, seguirao seu rito normal na
unidade administrativa.

20.13. O processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos
processos administrativos especificos para apuracao da ocorréncia de danos e
prejuizos a Administracao Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por
pessoa juridica, com ou sem a participacao de agente publico.

20.14. As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.
21. CRITERIOS DE SELECAO DA CESSIONARIA
21.1. O critério de selecdao da empresa vencedora sera o de maior valor da

taxa mensal de utilizacao ofertada.

21.2. As exigéncias de habilitacao juridica e de regularidade fiscal e
trabalhista sao as usuais para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no
edital.

21.3. Os critérios de qualificacdo econdmica a serem atendidos pelo licitante
estao previstos no edital.

21.4. Os critérios de qualificacao técnica a serem atendidos pelo licitante
serao:
21.4.1. A Cessionaria devera comprovar aptidao para o desempenho das

atividades pertinentes e compativeis com os servicos de lanchonete/restaurante
mediante apresentacao de atestado(s) de capacidade técnica, fornecido(s) por
pessoa(s) juridica(s) de direito publico ou privado, ou declaracao da empresa



comprovando que presta, ou ja prestou, esses servicos

21.5. Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome
e com CNPJ de matriz e/ou filial(ais) da licitante.

21.6. As regras de desempate entre propostas sao as discriminadas no edital.
22. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS.

22.1. A contratacdao decorrente deste procedimento licitatério nao envolvera
recursos publicos. Por isso, ndo necessitara de previsao orcamentaria.

23. DAS DISPOSICOES GERAIS

23.1. E proibida a utilizacdo do ambiente da lanchonete/restaurante, pela
Cessionaria, para reunides ou atos publicos.

24. DO FORO

24.1. Para dirimir quaisquer questdes oriundas da contratacao que se sequir,

serd competente o foro da Justica Federal de Brasilia, Distrito Federal.

ANEXO | - PESQUISA DE AVALIACAO

NOTAS

ITENS DE AVALIACAO

1 2 3 4 5 NSA

Apresentacao do

01 Cardapio

02 |Sabor dos alimentos

Apresentacao dos

03 X
alimentos

04 |Limpeza das mesas

Higienizacao de copos,

05 | .
Xicaras, pratos e talheres

Apresentacao pessoal dos
06 |funcionarios (asseio,
uniformes e aparéncia)

07 [Tempo de espera




08

Organizacao e limpeza
geral

09

Qualidade dos produtos

10

Temperatura das bebidas

11

Atendimento dispensado
pelos funcionarios

12

Variedade dos produtos

OPINIAO GERAL: Sugestdes, criticas e elogios

1. Péssimo - 2- Ruim - 3- Regular - 4-Bom - 5-Otimo - NSA- Néo

se aplica, pois nao posso julgar por nunca ter
observado/experimentado
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